PROPUNERI MENIU NUNTA 2026

PLATINUM, 91 EURO/PERS

GUSTARE LE CHALET 7 PIESE

Terina de ficat de ratd/gasca cu jeleu de fructe de padure
Crevete tempura pe pat de avocado, cu salsa de rosii
Biscuite sarat cu pate de pastray, icre si jeleu de castravete
Muschiulet de porc in bacon cu prune uscate soté si sos de coniac cu unt
Vol au vent cu mousse de spanac si ou de prepelita
Tartina cu mousse de lamaie si icre de pastrav
Piept de rata afumat cu taitei din legume murate
PESTE

File de lup de mare cu piure de mazare, morcov soté, acadea crocanta de peste,

sos de lamaie cu sofran

SARMALE BAR
Sarmale traditionale in foi de varza
Sarmale in foi de vita cu carne de vita sau curcan
Sarmale in foi de varza cu carne de mistret

Mamaliga coaptd, smantana si ardei iute

FRIPTURA (la alegere)
Muschi de vita cu sparanghel, tartar de hribi si sos de vin rosu aromatizat
sau

Piept de rata cu piure de morcov, morcov murat, morcov confiat si sos de vin cu fructe
de padure
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OVO-LACTO-VEGETARIAN, 78 EURO/PERS

GUSTARE MONTERAI 5 PIESE

Rulada quatre fromages

Dovlecel tempura pe pat de avocado, cu salsa de rosii

Vol au vent cu mousse de spanac si ou de prepelita

Mini quiche cu ciuperci de padure si branza de Trascau

Cosulet cu salata de telina, mar si fenicul, cu sos de maioneza, mustar si miere

GUSTARE CALDA

Tofu marinat cu piure de mazare, morcov murat si sos de lamaie
SAU
Risotto cu hribi si galbiori

SARMALE
Sarmale vegane, in foi de varza, cu mamaliga coapta, smantana si ardei iute
SAU

Sarmale vegane, in foi de vitd, cu sos de rosii si crema de iaurt

FEL PRINCIPAL

Vanata umpluta gratinata cu parmezan, cu cartof zdrobit cu usturoi si sos de rosii cu ierburi
aromatice

SAU
Tarta de sfecla rosie cu piure de ceapa arsa, ciuperci de padure sote si sos de vin Anima
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VEGAN, 78 EURO/PERS

GUSTARE MONTERAI 5 PIESE

Arancini de hribi cu sos alb cu sofran

Crema de branza vegana cu jeleu de castraveti proaspeti si mousse de hrean

Dovlecel tempura pe pat de avocado, cu salsa de rosii

Cosulet cu salata de telina, mar si fenicul, cu sos de maioneza vegana, mustar si miere
Bruscheta cu rosii, parmezan vegan si pesto cu busuioc

GUSTARE CALDA

Tofu marinat cu piure de mazare, morcov murat si sos de lamaie
SAU
Risotto cu hribi si galbiori

SARMALE
Sarmale vegane, in foi de varza, cu mamaliga coapta, smantana vegana si ardei iute
SAU

Sarmale vegane, in foi de vitd, cu sos de rosii si crema de iaurt vegan

FEL PRINCIPAL

Vanata umpluta gratinata cu parmezan vegan, cu cartof zdrobit cu usturoi si sos de rosii cu
ierburi aromatice

SAU
Tarta de sfecla rosie cu piure de ceapa arsa, ciuperci de padure sote si sos de vin Anima
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MENIU PENTRU COPII, 30 EURO/PERS

MINI-GUSTARE MONTERAI

Mini-caprese cu rosii cherry, mozzarella si buzuioc
Piept de curcan in panko
Vol au vent cu crema de spanac si ou de prepelita

PESTE

Pastrav la gratar cu cartofi gratinati

FEL PRINCIPAL

Piept de pui la gratar cu piure de cartofi si salata
SAU

Snitel de pui cu piure de cartofi si salata

SAU

Tagliatelle cu sos alb

Pentru copii, puteti opta si pentru meniurile Silver, Gold sau Platinum, cu portii si pret

injumadtatite.




